
 

 
 

 
 
 

 
 

Valentinsmenu 
 

Gebackene Mini Randen auf Thymian Ricotta  
und geröstetem Pumpernickel 

 

 
 

Rinds-Consommé mit Gemüseperlen 
 und frischen Kräutern 

 

 
 

Zitronen-Basilikum Sorbet 
 

 
 

Rosa gebratenes Rindsfilet am Stück 
auf cremigem Wirzgemüse 

Kartoffelsoufflé und Granatapfelsauce 

 

 
 

„Kir Royal“ 
Cassis Mousse auf Mandel Biskuit 

Himbeer Kompott und Champagner Sorbet 
 

 
3-Gangmenu (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)   84 

4-Gangmenu (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert)   98 

5-Gangmenu   107 

 
 

Valentinsmenu - Vegan 
 

Beluglinsen-Salat mit bunten Gemüsewürfeln 
Peperoni Chutney und knusprigem Papadums 

 

 
 

Kartoffellauchsuppe  
mit Tatar von der geräucherten Karotte 

 

 
 

Zitronen-Basilikum Sorbet 
 

 
 

Kichererbsen Tätschli  
auf Kartoffel-Basilikum Stampf 

mit Orangen Chircoree  

 

 
 

Mandel-Tonkabohnen Crème brûlée  
mit marinierten Kirschen und Aprikosen-Sorbet 

 
 

3-Gangmenu (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)   68 
4-Gangmenu (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert)   80 

5-Gangmenu   89 
 

Preise in CHF und inkl. MwSt. 


