OISI GRICHT
OUR DISHES

VORSPEISEN / STARTERS

Bundner Gerstensuppe 16
Grisons-style barley soup

Gemischte Blattsalate @ & (& 16
mit Senf-Ei-Dressing

Mixed leaf salad with

mustard & egg dressing

Geraucherte Forelle # 21
mit Waldorfsalat & Meerrettich

Smoked trout with Waldorf salad

& horseradish

Wurst-Kasesalat & 19
Sausage & cheese salad
Schweizer Rinds-Tatar 30142
Swiss beef tartare

mit Pommes Frites +8
with french fries

SONNE KLASSIKER / SONNE CLASSICS

Rinds-Hacktatschli 45
an leichter Rahmsauce

mit Riebli & Kartoffelstock

Minced beef patties in a light cream sauce
with carrots & mashed potatoes

Kiisnachter Kalbsbratwurst & 28
von der Metzgerei Oberwacht

mit Zwiebelsauce & Rosti

Ktsnachter veal sausage

with onion sauce & rosti

HAUPTSPEISEN /7 MAIN COURSES

Gemiuse Capuns 7

mit Bergkase & Rostzwiebeln
Vegetable Capuns

with mountain cheese & fried onions

Felchen «Millerin»

mit Blattspinat & Salzkartoffeln
Whitefish «Mdillerin»

with spinach & potatoes

Wiener Schnitzel

mit Kartoffel-Gurken-Salat & Preiselbeeren
Viennese schnitzel with potato &
cucumber salad & cranberries

Rehpfeffer mit Rotkraut

Spatzli, Rosenkohl & Maroni

Venison ragout with red cabbage
Spaétzli, brussels sprouts & chestnuts

DESSERTS / DESSERTS

Caramelkopfli mit Rahm
Caramel flan with whipped cream

Vermicelles

mit Vanilleglace und Meringues
Vermicelles with vanilla ice cream
& meringues

Crémeschnitte mit Zwetschgen
Mille-feuille with plums

Kéasevariation mit Birnenbrot

und hausgemachtem Frichte-Chutney
Cheese platter with pear bread &
homemade fruit chutney
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