
  

Vorspeisen 
Starters 

 

 

 
 

 
 

Bunter Frühlingssalat    16    

mit Mini Gemüse und frischen Kräutern, an leichtem 

Zitrusdressing mit Bärlauchcreme 
Colourful spring salad  
with mini vegetables and fresh herbs with light citrus dressing and wild 

garlic cream 
 
 
 

Würziger Cheesecake    17   

mit geschmorten Tomaten, Oliven und gebratenen Pilzen 
Spicy cheesecake 
with stewed tomatoes, olives and fried mushrooms 

 
 
 

Schweizer Rinds-Tatar   27 / Hauptgang    40 

klassische Garnituren und Toast 

mild, mittel oder scharf 
Homemade Swiss beef tatar  
Classic garnish and toast 
mild, medium or spicy 

 
 
 

Grillierter grüner Spargelsalat    17 

mit Burrata 
Grilled green asparagus salad  
with burrata 

 
 
 

Schaumige Spargelcremesuppe    15  

mit Spargel Saltimbocca  
Asparagus cream soup 

with asparagus saltimbocca



 

 

 
Hauptgänge 
Main courses 

 
 

Knuspriges Mistkratzerli aus dem Ofen    46    
an Rotweinjus, Safranrisotto 

und glacierten Schwarzwurzeln 
Crispy small chicken from the oven 

with red wine jus, saffron risotto 
and glazed black salsify 
 
 
 

Hausgemachte Rinds-Hacktätschli    38   

an leichter Rahmsauce  

auf Lauchgemüse und Kartoffelstock mit Seeli 
Homemade beef-meatballs with a creamy sauce 
leek and smashed potatoes 

 
 
 

In Butter und Zwiebeln gebratene Kalbsleberli    42   

mit knuspriger Rösti 
Veal liver fried in butter and onions 
with crispy rösti 
 
 
 

Geschmorte Lammhaxe an kräftigem Safran Jus    49 

mit gebrannten Salzmandeln auf leichtem Gemüse-Cous Cous 
Braised lamb shank in saffron gravy  
with roasted salted almonds on light vegetable Cous Cous 
 
 
 

Küsnachter Kalbsbratwurst von der Metzgerei Oberwacht    28 

an Zwiebelsauce und knusprigen Pommes Frites 
Veal sausage with onion sauce and French Fries 
 



 
 

 

 

 
Vegetarisches Gericht 

Vegetarian dish 
 
 
 
 
 

 

Kartoffel-Käse Tätschli    36 

auf cremigem Lauchgemüse mit  

pochierten Apfelwürfel 
Potato and cheese balls 
on creamy leek vegetables with  
poached apple cubes 
 

 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
 

Desserts 
Sweets 

 

 

 

Klassisches Caramelköpfli mit Rahm    12  
Classic Caramelflan with whipped cream 
 
 
 

Dunkles Toblerone-Mousse    16 
Dark Toblerone chocolate mousse 
 
 
 

Käseauswahl von „Natürli“ Zürioberland    19 

Atzmännig Bergkäse, Einsiedler Heumilchkäse 

Girenbaderli und Gibswiler Bachtelkäse 

mit Birnenbrot und hausgemachtem Früchte-Chutney 
Cheese selection 
Four different regional cheeses 

with pear bread and homemade fruit-chutney 
 
 
 

Hausgemachte Sorbets    5.5 

Brombeer, Kokosnuss, Himbeer 
Blackberry, coconut, raspberry 

 
 
 

Glace- und Sorbetaromen    4.5 
Ice cream 

Vanille, Schokolade, Stracciatella, Kaffee,  

Pistazie, Erdbeer, Zitrone 
Vanilla, chocolate, stracciatella, coffee,  
pistachio, strawberry, lemon 
 

 



 

 
Schweizer Weinperlen 

Swiss Wines 
 

 10 cl  75 cl 
 

Weiss: 

Räuschling 10  71 
Weinbau Diederik, Küsnacht 
 

 
 

Merlot Bianco «Rovere» 13  90 
Guido Brivio, Mendrisio 
 

 
  

Paien (Heida) 11  78  
Nicolas Zufferey, Sierre 
 

 
 
 

Rosé: 

Zürcher Rosé im Steinkrug 10  68 
Zweifel Weine, Zürich 
 

 

 

 

Rot: 

Malbec «Centenaire» 13  82 
Zweifel Weine, Zürich 
 

 
 

Pinot Noir Barrique  12  81 
Weinbau Diederick, Küsnacht 
 

 
 

Merlot Runchet 10  69  
Tamborini, Lamone 

 

 
 

Syrah du Valais 12  84  
Diego Mathier, Salgesch 



 

 

 

Weitere Getränke 
other beverages 

 
Bier 
Vom Fass Züri Hell 3dl 6.4 
Panaché 3dl 6.4 
Züri Amber, Brauerei Uster 3.3dl 8.2 
Züri Hell, Brauerei Uster 3.3dl 7.8 

IPA Brauerei Uster 3.3dl 8.6 
Appenzeller Sonnwendlig 0.0% 3.3dl 6.5 
Erdinger Weissbier 5dl 9.2 
Erdinger alkoholfrei 5dl 9.2 
 

Mineralwasser /Süssgetränke 
Henniez Naturelle 5dl 7.8 
Henniez Légère 5dl 7.8 
Coca Cola 3.3dl 6 

Coca Cola Zero 3.3dl 6 
Fanta 3.3dl 6 
Sprite 3.3dl 6 

Rivella rot 3.3dl 6 
Eistee 3.3dl 6 
Tonic Water 2dl 6 
Bitter Lemon 2dl 6 
Ginger Beer 2dl 6 
Ramseier Apfelschorle 3.3dl 6 
Orangensaft Granini 2dl 6 

Tomatensaft Granini 2dl 6 
 

   Warme Getränke 
   Espresso 5.5 
   Kaffee 5.5 
   Schale, Milchkaffee 5.9 

   Cappuccino 5.9 
   Doppelter Espresso 6.5 
   Latte Macchiato 6.9 
   Tee 5.8 
   Schokolade, Ovomaltine 5.8 

  
  
 



 
 

 

 

 

 

Fleisch- & Brotdeklaration 
Meat and Bread declaration 

 

 

Rind Beef Schweiz / Irland 
Kalb Veal Schweiz 
Lamm Lamb Irland 
Brot Bread Schweiz    
    

Nähere Angaben zu den einzelnen Zutaten und 
Allergenen können gerne mündlich bei unseren 
Service-MitarbeiterInnen nachgefragt werden. 
Please ask our employees for further information on the 
individual ingredients and allergens. 
 
Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwSt  

Prices are in Swiss francs (CHF) and include VAT 
 
 

Let’s be friends@hotelsonneamsee 

Follow us on Instagram & Facebook @hotelsonneamsee  

or share your best moments and tag us in your photos 

#sonneamsee 

 

 


